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Produto:
Formas forneáveis Kraft e Confeitaria.

Validade:
Baunilha 1 ano/ Baunilha Branca 2 anos.

Aplicação:
Utilize para preparar bolos e tortas de uma forma prática.

Diferenciais:
Práticidade no dia a dia de confeitaria. Na forma Confeitaria vem com desenhos de confeitaria no lado de fora.

Armazenamento:
Mantenha em um lugar seco e limpo.

Instruções de uso e manuseio:
Coloque massas de bolos diretamente na forma sem precisar untar. E leve para o forno. 

Informações Gerais:
As formas Kraft e Confeitaria acompanham com uma tampa transparente.

Capacidade e Dicas:
330g de massa tradicional seu bolo cresce até o topo da forma. Uma receita de massa tradicional rende até 3 
formas. Com capacidade total: 750ml (teste feito com água).

Descritivo do Produto: 
Prepare bolos, pães e tortas e asse direto nas Formas Forneáveis 
Bricoflex. Com dois modelos disponíveis (Kraft e Confeitaria) as 
Formas Forneáveis ainda contam com tampa transparente, assim 
tudo fica bem embaladinho e pronto para transportar ou vender. 
Revestidas com um material antiaderente, as Formas Forneáveis 
não precisam ser untadas, você economiza tempo e dinheiro nas 
suas produções.

FORMAS FORNEÁVEIS
Kraft e Confeitaria 

PROPRIEDADES DO PRODUTO

18 cm6,6 cm

8,5 cm

Dimensões:


